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CAIET DE SARCINI

privind achizilla de servicii de catering pentru gcolile

Liceul Tehnologic Corbu

$coala Gimnaziali ,,Bem J6zsef , Secuieni
$coala GimnazialA ,,Merton Aron" 56ndominic

$coala cimnaziali Porumbenii Mari

ln cadrul proiectului PN 2099-,, VINO la gCOALA! Schimbd-ti destinul! ,,

cod CPV 55524000-9 (SERV|Cll DE CATERTNG pENTRU gCOLt) (Rev.2)
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Cuprins
Secliunea A

. Obiectivul general

. Consideralii generale si specifice
- Descrjereaserviciuluidecatering
- Graficulde prestare a servicijlor
- Transportul hranej
- Cerinle specifice privind igiena personala
- Cerinle specifice privind alimentele
- Cerinte specifice privind degeurile atimentare
- Condilii minime impuse de autoritatea contractanta
- Facturare serviciilor prestate

- Considefalii pfivind realizarea propunerii financiare
- Durata contractului
- Pretul contractului

. Bugetulestimat
Sectiunea B

. Documentele pentru CALIFICAREA ofertantilor
Secliunea C

. Consideralii privind realizarea PROPUNERII TEHNICE

. Considefalii privind realizarea PROPUNERII FINANCIARE

. lvlodul de prezentare a ofertei

. Alte informalii
Sectiunea D

. Criteriuldeatribuire

. Criterii de evaluare calitativa a OfedeiTehnice
Sec{iunea E

. Termenul de valabilitate a ofertei
Sectiunea A.

La elaborarea Caietului de sarcini/specificaliilor tehnice si a cerinlelor de calificare/selectie s-a
avut in vedere fespectarea principiilor stipulate la art.2 din Legea 9g/20i6, respectiv:
nediscriminarea, tfatamentul egal, recunoasterea reciprocd.

Se aplica Procedura formalizata - PROCEDURA pROpRlE p vind achizilia de servicii sociale
9i alte seNicii prev6zute in Anexa 2la legea 98/2016 cLr valori mai mici dec6t pragurile
cofespunzdtoare prevdzute la art. 7 alin (1), lit. d) din Legea 98/2016, aplicabila in cadrul
proiectului " VINO la SCOALA lSchimbd-li destinul" din cadrul programului .Dezvoltare 

locala,,
finanlat prin Granturile SEE si Norvegiene 2014-2021 gi cuvernut Romeniei.
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. OBIECTIVUL GENERAL al proiectului este dezvoltafea 9i implementarea, ta ntvet mutti
regronal, a unor servicii care sd vizeze cregterea gradului de incluziune sociald a elevilor aflati in
situalii de dsc, respectiv a celor cu CES in trei judele: Covasna, Harghita, Vrancea, prin
pfomovarea educatiei incluzive, in acord cu documentele nationale si europene in domeniu

Prin activitdlile propuse, proiectul va dezvolta o retea de sp jin la nivelul celor trei judete ce va
oferi o educalie de calitate, echitabild gi incluzivi in raport cu nevojle fiecdrui copirtanar. Astfel,
proiectul va contribui la scederea fenomenului de abandon Scolar gi la asigurarea unui acces
neingradit pentru copiicu nevoispeciale (CES) la o educatie de calitate.

MAsurile de sustinere a educaliei etevilor din judetete Covasna, Harghita 9i Vrancea dezvoltate
in cadrul proiectului, au la bazd sprijinirea elevilor din institutiile scolare implicate, in vederea
facilitdrii accesului la educatie de calitate fieciifui elev provenit, in special din mediul rural, din
comunite$b dezavantajate, copii cu cerinte educationale speciale gi cei de etnie roma.

Actiunile vor viza grupul lintd atat in mod direct, p n activitdli adresate acestuia dar I indirect,
prin programe de instruire a personalului didactic gi prin spfijinul oferit pdrintilor copiilor/tinerilor
din grupul tintd. Totodatd sunt propuse activitdti ce au drept scop integrarea copiilor in cadrul
comunitdlilor locale prin participdri in actiuni comune cu membrii acesteia, conducand astfel la
cresterea inclLrziunii sociale si la pfomovarea principiului desegregerii grupului tinte.

CONSIDERATII GENERALE:
DESCRIEREA SERYICI ULUI DE CATERING :

Ofertantul se obliga la prestarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei pentru un
numdr de 88 copii (LOT 1), 104 copii (LOT 2), 34 copii (LOT 3) respectiv 60 copii (LOT 4).

Aceasta prestare se va efectua de 3 o.i (3 zile) pe sSptdmand in perioada cufsurilof, in zilele
stabilite de comun acord cu unitatea contractantd, dupe cum urmeaz5: luni, ma4i, joi, dupd
incheierea contractului. Hfana consta in pranz (masa calda) pentru fiecare copil, timp de 252 zile (3
zife / sdptdmena x 7 luni x 3 ani). Cantitatea totalS de po4ii necesari este de: 72.072 po4ii.

LOT ,1

Ofertantul se obliga la ,,Prestafea serviciului de catering pentru asigurarea hranei elevilor din
cadrul Liceului Tehnologic Corbu, penku un numer de 88 elevi, in cantitdtjle gi con{inutul caloric
stabilit pdn normele de hrand prevdzute de legislalia in vigoare Cantitate podii necesare aferente
lotului: 22176.

LOT 2
Ofertantul se obliga la ,,P.estarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei elevilor din

cadful Scolii Gimnaziale ,,Bem J6zsef" Secuieni, pentru un numer de 104 elevi. in cantitetile si
continutul caloric stabilit prin normele de hranA prevazute de legislatia in vigoare.Cant ate porhl
necesare aferente lotului: 26208.
LOT 3

Ofertantul se obliga la ,,Pfestarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei elevilor din
cadrul Scolii Gimnaziale 'Merton Aron" Sendominic", pentru un numar de 34 elevi, in canttelb
9i conlinutol caloric stabilit prin normele de hran: prevezute de tegislatia in vigoare. Cantitate
portii necesare afefente lotulLli: 8568.
LOT 4
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Ofertantul se obliga la ,,Prestarea serviciului de catering pentru asigurarea ffielevilor din

cadful Scolii Gimnaziale Po.umbenii Mari, pentru un numdr de 60 elevi, in cantitdtile si
conlinutul caloric stabilit p n nofmele de hrana previizute de regislalia in vigoare. cantitate portii
necesare aferente lotuluii 15120.

Denumire servicii COD CPV Termen pfest5ri seryicii

SERVICII DE CATERING 55524000-9
3 zile din septSmana: luni, marti gijoi,

intre orele 13:30-14:00, se va livra hrana

La fiecare LOT hrana constd intr-un meniu de pranz.
Prenz = Ciotua + preparat de bazd cu garniturd salatd si peine + desed fructe.

Felul de bazd va fi compus din:
I Preparat din carne de pui, vit:i, porc sau pegte 100 - 1f0 gr
a Garniture (cartofi, ofez, pastefeinoase, mdmSliga, fasole, mazare, linte, spanac, etc) 140-.l50

gr.

Salate de sezon(legume crude, mur5turi, etc) 50 gr.

Paine 50 gr.

Ciorbd: 200 - 300 ml
Desert :fructe de sezon.
Acestea repfezinta gramaje ale preparatelor finite.

Agadar, valoarea unui meniu zilnic, reprezentand masa de prenz, pentru un elev, va fi de
10.92 lei fdri TVA. Valoarea alocati pentru un elev/zi: 13 lei/po4ie (inctusiv TVA) , inclusiv
lransport la sediu.

Pentru a se realiza un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sA fie
combinate intr-un anumit mod gi in anumite proporlii conform nevoilor organismolut.

Prestatorul va prezenta autorit5lii contractante, in formi scrisd, pend cel tarziu in ziua de
miercuri a fiecdrei sSptemani o propunere de meniu pentru sdptimand urmetoare Dupd analizarea
pfopunefii de meniu, autoritatea contractantS va transmite prestatorului confirmarea meniului aga
cum a fost primit sau observatii/modificdri asupra acestui meniu in cazul in care acesrea extsra,
panS cel Grziu in ziua de vineri a fiedrei sdptemani pentru sapt5m6na urmetoare.

Prestatorul nu poate sd modifice meniul pfestabilit, ferd acordul autoritdtiicontractante.
Comanda pentru numarul de po4ii ce vor trebui prepaaate 9i servite elevilor se va

transmte prestatoruluizilnic, pSnd cel taaz iu la orele 09:30, pentru masa ce se va servi in aceeasi
zi, pe baza foii zilnice de pfezentd a elevitor

Livrarea preparatelor se va face zilnic, pand cel tarziu la orele ,14:00 fespectendu-se numdrul
de caloriiconfofm legislatiei in vigoare.

Programul de seNire a mesei:
Programul de servire al mesei de pranz in unitdtile scolare este intre orele 13:30 - 1S:OO.
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Autoritatea contractanta solicita ca mencarea getjta s6 se pdstreze calda in recipiente
profesionale.

In vederea realizerii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului nf. 1563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a principiiloa care stau la
baza unei alimentatii sdnetoase pentru copii si adolescen{i, cat si Legea 12312008 pentru o
alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preunivelsitar

lleniul zilnic va fi diferit si se va tine cont de principatiifurnizori de energie ai organismului, cafe
sunt:

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi);

glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).
Ca sa se realizeze un aport echilibrat alfactorilor notitivitrebuie ca alimentele sa fie combinate

intr-un anumit mod si in anumite pfoportii conform nevoilor organismului. Mancdrurile sa nu fie
grase, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adausuri de ingfosare, sa nu fie condimentate, sa
fie moderat sarate

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate conform prevederilof retetarelor.
Expertul local de implementare din cadrul fiecerui unitdli gcolare (4 loturi), impreuna cu

administratorul firmei de catering stabilesc meniul saptamanal, tinand cont de factorii enumerati mai
sus.

Firma de catering nu are voie sa modifice numarul de portii si meniul stabilit, fafa acordul
expertului local de implementare

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite se va face zilnic pana la ora
9:30 pentru masa de pranz din ziua in curs. Comanda se va face de catre persoana desemnata de
expertul local de implementaae.

Predarea - preluarea hfanei se va face la sediul unitSlii de invetSmant sub supravegherea
personalului desemnat de expertul local de implementare.

Expertul local de implementare afe obligatia si dreptut de a urmari si a verifica distribuirea
alimentelor pe tot parcursul desfasurari; acestor activitati. In cazul in care se constata abateri ce pot
conduce la consecinte grave pentru sanatatea copiilor, personalul administrativ va avea drcptul sa
opreasca distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuieasca alimentele sau hrana in
cauza cu altele corespunzatoare, in decurs de o ora, fara a pretinde plati suplimentafe pentru

Daca pe parcursul derularii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se vor
solicita meniuri adecvate bolilor respective. Hrana calda zilnica este pentru un numar maxim de 289
copii, cu un meniu prestabilit saptamanal, respectandu-se numarul de calorii confofm legislatiei in
vjgoare.

GRAFICUL DE PRESTARE A SERVICIILOR
Prestarea seruiciilor (pranzul) se va efectua de 3 ori pe pe sept5man6, dupe cum urmeazd:

- luni, intre orele 13,30 - 14,00
- marti, intre orele 13,30 - 14,00
- joi, intre orele 13,30- 14,00
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TRANSPORTUL HRANEI
Transportur hfanei se va face numai cL, mijroace de kansport autorizate sanitar-veterinar

autorizatia insotind in permanenta mijlocele de transport dotate corespunzator, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat, echipat corespunzator st avEat medical.
Hrana calda tfebuie ambalata etans - pentru a se evita cufgerea unor portji

Prestatorulva asigufa servjrea cu transport si personalpropriu inclusiv vesela de unica folosinta
(tacamuri, pahare pentru apa), servetele, astfer incat sa fie asigufata respectarea normelor de iqiena
si santar - vetefinare

t ,ffi0$

CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA
Fiecaae persoana/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentlne tgtena

personala si va puda echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.
Personalul prestatorului care manipureaza hrana carda si hrana rece ra sediur beneficiarurui, va

avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectte adecvat.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE
. Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate si kansportate, vor fi protejate

impotriva oricaror contaminari probabile ce va face arimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. ln particurar,
alrmentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminafii. se
vor Introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.. Produsele intermediare si produsele finite, posibite de a fi mediu de dezvottare a
mrcroorgantsmelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperatufi care sa nu
prezrnte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de
prepa.are! transport, depozitare, prezentare st servrre.

. Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND DESEURILE ALIMENTARE
. Deseurile alimentare trebuie colectate in recipiente jnchise si etichetate; aceste recipiente

trebuie sa fie de o constructie adecvata, pastfate intacte, si usor de cufatat si dezinfectat.
. Transportul deseurilor alimentare se va face de catre ofertant, pe cheltujala acestuia.
. Ofertantul are obligatia evacuarii zilnice a deseurilor alimentare.

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA
Se interzice darea;n consum/livra.ea alimentelor, in situatia nerecoltarii probelor alimentare din

fiecare fel de mancare de catre prestator, la sediul seu. probele trebuie sa fie etichetate si pastrate
48 de ore la sediul pfestatorului, in conditii specifice evita i alterarii acestora. Eticheta va avea
mentaonata urmatoarele date: data fecoltarii, ora recoltarii, denumirea felului de mancare recoltat.
semnatura persoanei, desemnate de pfestator, care a recoltat proba.

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere digestiva la copiii
care au servit masa, vor putea reprezenta in caz de litigiu, o asa numita 'contraproba".

In situatia nerespectarii de catre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combatefea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar - veterinare, prestatorur va supona oupa
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ofertantul are obligatia sa permita membrilor desemnati ar comisiei de monitorizare a serviciului
de catering, constituita de beneficiar avand ca atributiuni respectarea prelevarilor contractuare de
catre partile contractante, cat si a prevedeiror regare, normere sanitar veterinare si de igiena regate
de obiectul conkactului, a carui identitate va fi adusa ra cunostinta prestatorurui in scris, sa
efectueze periodic si inopjnat controale la sediul prestatorului unde se pfepara hrana.

FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE:
. Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza: documentelor de predare-primire

intocmite la livrarea zilnica si a comenzii tfansmise zilnic de catre unitatile de inveGment prin grija
expertului local de implementare a proiectului.
. La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopji

dupa documentele lega,e de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente nepreparate
sau prepa€te ca hrana pentru beneficiarii autoritatii conkactante (facturjfiscale. avize de insotire a
marfii, certificate sanitar-vete nare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).. Pe perioada implementdrii contractului, autoritatea contractante poate modifica cerintele
(perioada, locLrl de desf6gurare, etc.) in functje de evolulia proiectului, dar cu anuntarea in prealabil
a operatorului economic cu cel pulin 20 ziie lucr-toare inainte de modificarea perioadei si a locului
de desfdqurarea a activitatilor.

CONSIOERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE:
- Ofe(antul va elabora propunerea financiara conform Ordinului 1563/2008 privind necesarul

zilnic de alimente recomandat copiilor.
- Tariful ( pretul) unitar pentru pfestarea de servicii la destinatia finala va ft exprimat in lei, numai

cu doua zecimale (cu TVA inclus, pentru ofertantli platitori de TVA).

DURATA ACORDULUI . CADRU / CONTRACTULUI:
- Durata acordului cadru: 32 de luni cu incepere de la data lncheierii acofdului cadru.

Contractele subsecvente de prestdri setuicii se vor incheia si se vor corela cLl durata anului Qcolar
pentru fiecare an gcolar in parte.

PRETUL CONTRACTULUI:
Pret estimat PRANZCOPILIZ| = l3LElzitcopit (TVA inctus)
. Pretul contractului de servicii ramane ferm pe toata Dedoada derularii acestuja.
. Tariful (pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finala ramane ferm pe toata

perioada derularii contractului de servicii.
. Autoritatea contractanta are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de servjcii

(prestatiile), respectjv portiile, in raport de numarul beneficiaritor prezenti in cadrul autoritatii
contractante, pe durata derularii contractului, fara modificarea tarifului (pretuluj) unitar pentru
prestarea de serviciila destinatia finala, in limita fondurilor buqetare alocate.
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BUGETUL ESTIMAT
t trms

Buget estimat LOT 1 = 242.25A,77 tei t6/,6t ryA respectiv 288.288 Lei (TVA inctus);
Buget estimat LOT 2 = 286.305,82 lei fdrd TVA respectiv 340.704 Lei (TVA inctus);
Buget estimat LOT 3 = 93.599,98 tei fir, TVA respectiv 111.384 Lei (TvA inctus)
Buget estimat LOT 4 = 165.176,43 lei fara TVA respectiv .t96,560 Lei (TVA inctus)

BUGETUL TOTAL ESTIIVIAT (LOT 1 + LOT 2+ LOT 3 + LOT 4) = = 797.30.l tei fdri TVA
respectiv 936.935 Lei, (TVA inclus)

Secliunea B
DOCUMENTELE PENTRU CALIFICAREA OFERTANTILOR:

in vederea calificerii, ofertan{iidepun obligatoriu urmetoarele documente:
1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibil:i
2 Certificat constatator emjs de OficiLrl Registrul Comedulu; in original sau copie lizibild
3. Certifjcat fiscal privind achitarea obligafiilor fiscale ciitre bugetul de stat, eliberat de catre

Direcliile ANAF teritoriale, din care sd reiase cd ofertantul nu inregistreazd debite scadente lunii
anterioare deschiderii ofertelof in original sau copie lizibila

4. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscate cdke bugetul local, eliberat de cdtre
Direcliile fiscale locale, din care sd reiasd cd ofertantul nu lnregistreazd debjte scadente lonii
anterioare , men(iunea "conform cu originalul" Ei trebuie sA fie valabil la data deschiderii ofedelor.

5. Autorizalie de inregjstfare sanitare veterinard gi pentru sjguranla alimentelof, emisd de cdtre
A.N.S.V.S.A., in copie lizibilS.

6. Autorizalie pentru desfegurarea activitetii de alimentatie publice, emisd de cdtre prim6ria de
pe raza localitdlii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibild .

7. Dovada ca ofedantul detine mijloc de transpoft echipat ii dotat corespunzetor pentru
transportul hranei, pentfu transportul merfurilor perisablle, autorizat sanitar,veterinar, in copie
lizibil6.

8. Declaralia pivind neincadrarea in prevederile art. .164, 165, 167 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice (actualizatd).

L Declaralia pe proprie rdspundere cd nu se afla in nici una din situaliile la art.69^.1 (evitarea
conflictuluide intefese) din Legea 98/2016 pfivind achiziliile pubtice (actualizata).

Ofertele kansmise cdtre autoritatea contractanta vor contine numai Formularul 1 (Oferta
Tehnica) si Formularul 2 (Ofefta Financiara + anexa - centralizator preturi).

Documentele pentru calificare vor fi depuse ulterior, numai de catre ofertantul declarat
castigator.

Secliunea C
CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE
Popunerea lehnica va face feferire la condiliile generale si specifice impLlse de autoritatea

contractanta, respectiv cele mentionate in Sectiunea A (Consideratii generale sispecifice) pentru:
Indiferent de loturile ofertate, vor fi abordate urmatoarele aspecte:
a. Descrierea serviciuluide catering ofertat
b. Indeplinirea conditiilor minime impuse de autoritatea contractanta
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c. Graficulde prestare a seruiciilor
d Transpodul hranei
e Indeplinirea cerintelor specifice privind igiena personala
f Indeplinirea cerintelor specifice privlnd alimentele
g. Asigurafea livfarii hranei podionate in ambalaj biodegradabil
h. Indeplinirea cerintelor specifice privind deseurile aljmentare
i. lvleniul saptamanal, diferentiat zilnic (pentru 3 zjle gcolare), in minim 2 variante (cu

respectarea piramidei alimentare pentru nutritia copiilor si adolescentilor in functie de necesarul
caloric si grupe de alimente folosite in structura retetarului folosit la compunerea meniului
saptamanal)

j. Gradul de calificare (certificata) a personalului operatjonal impiicat in serviciile de catering
k. Expe enta profesionala a ofertantutui (cel putin 1 ani, ta data depunerijofefteu.
Ofertantul participant la procedurd trebuie sd respecte particularitatile unitdtii beneficiare ale

seryiciului de catering prevdzute in caietul de sarcini.
Ofertantul participant la procedurd trebuie se aibe inscris in statLrtul societatii. ca obiect de

actrvitate, servicii de catering.
Pfestatorul trebuie sa respecte piramida alimentarii pentru nutritia copiilor si adolescenlilor in

functie de necesarul caloric, gfupe de alimente gi grupe de v6rstd, pentru asigurafea cregterii gi a
unei stSri de senatate si imunitate corespunzdtoare.

Prestatorul kebuie sd asigure, in lipsa unof produse prevdzute in meniurile sdptim6nale, alte
produse pnn substituire, numai in cazuri exceptionale gi cu aprobarea prealabjla a reprezentantului
autofitSlii contractante la echivalentul valoric gi nutrilional al celof inlocuite. prestatorul trebuje sd
asigure condiliile igienico sanitare prevdzute de actele normative in vigoare pentru depozitarea si
pastrarea produselor agro alimentare pentru prepararea si transportul hranei.

La realizarea propunerii de meniu prestatorul trebuje sd ia in considerare urm;toarele: -
fealizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazd (proteine, tipjde, glucide, etc.) -
afecliunile, bolile, gi indicatiile medicale; - anotimpul in care se aplica meniurite; - pe parcursut unei
saptemani sd nu se repete feludle de mancare; - tealizarca unor preparate cu gust bun, mifos
pldcut agreate de cdtre cei care le consumS; - preparatele sd fie consistente si s6 dea senzalie de
salietate; - preparatele se fie varaate atat prin felul produselor, cet gi prin tehnologia culinare folosit5i

eventualele observatii despre preparate pfefefate sau mai pulin prefefate vor fi aduse la cunostinte
prestatorului de cdtre autoritatea contractantd pe mesurd ce aceasta le va primi de la copit.

Receptia hfanei se va fealiza zilnic de cetfe autoritatea contractantd prin persoanele desemnate
de conducdtorii unitdtilor de inva.temant: expe4ii locali de implementare . prestatorul va prezenta la
livrare procesul verbal de receplie al hranei insotit de declaratia de conformitate si calculul caloriilor
9i gramajul pe po4ie. Nu se va distribui hrana frird avizul personalului desemnat de beneficiar. In
cazul constatarii unor deficienle in prestarea setuiciilor, acestea se vor comunica imedjat, in scris,
prestatorului. In cazul in care se vor constata abateri cafe pot conduce la consecinle grave la starea
de sindtate a beneficiarilor, personalul desemnat al beneficiafului va avea dreptul sj sisteze
distribuirea hfanei, iar pfestatorul va fi obligat sA inlocuiascd alimentele sau hrana neconforme cu
alta/altele corespunzdtoare, fdrd a pretinde pldtj suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim l
ora de la primirea notificdrii. Dacd deficientele constatate nu sunt femediate in termenul stabilit, se
va putea declansa procedura de reziliere a contractuluicu toate consecintele ce decu|g otn aceasaa.
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ile constatate lipsid, dace vor eKsta, vor fi acoperite in cel mai scurt timJ'po1ifit. Otertantut
galra prelevdrii de probe la sediul sau din fiecare fel de mencare conform legisla,tiei in

vrgoafe, care se vor prstfa 48 de ore de la data preleviarii in recipiente corespunzitoare, sigilate gi
etrchetate corespunzdtor, in spalju frigorific special destinat 9i adecvat acestui scop, dotat cu
termometru si grafic de tempefatura actuarizat de persoana responsabird desemnata. se interzice
darea In consum a alimentelor in situalia nerecoltirii probelor alimentare din fiecare fel de mancare.
In cazul apariliei unor imbolndviri sau suspiciuni de imbolndviri cu transmitere digestive la copiii care
au servrt masa acestia vor putea reprezenta in caz de litigiu, o asa numita ,,contraproba'. in situalia
nerespectarii de citre personalul propriu a masLrrilor referitoare la prevenirea si combaterea bolilor
transmisibjle, cet si a nofmelor sanitar-veterinare, prestatoful va suporta dupe caz sanctiuni
administrative, contraventionale sau penale. Ofertantul are obligalia sd permita membrilor
desemnali ai comisiei de monitorizare ai serviciului de catering, constitujtd de autofitatea
contractantd avend ca atribuliuni respectarea prelevdailor contfactLrale de cdtre pdrtile contractante,
cat Si a prevederilor legale, normele sanitar-veterinare gi de igiena legate de obiectul contractului, a
cdror identitate va fi adusa la cunogtintd prestatorului in scris sd efectueze periodic si inopinat
contfoale la sediul prestatorului unde se pfepara hrana.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIUL AUTORITATII
CONTRACTANTE:

Transportul hEnei va fi asigurat de cdtre prestator cu mijloacele sale de transpo( fdrd
modificarea prelolui din propunerea financiard, pend la sediul autoritatii contractante. Transportul
hranei se va face numai cu mijloace de hansport autorizate sanitar-veterinar, autorizatia insotind in
permanentb mijloacele de transport dotate corespunzetor, folosite in scopul pentru cafe au fost
autorizate, insotite de personal calificat, echjpat corespunzjtor si avizat medical. prestatorul va
asigura inclusiv vesele de unicd folosinla (tacamuri, gervetele), astfel incat sd fie asiguratd
respectarea normelor de igiena si sanitar-veterinare. Hrana va fi po4ionatd si livrata in ambalaj de
unica folosintd.

cERtNTE SpECtFtCE pRtVtND tc|ENA PERSONALA:
Fiecare persoand/salariat al prestatorului care lucreazd in zona de manipulare a

alimentelor/hranei va mentine igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru
adecvat si curat. Personalul prestatorului care manipuleazd hfana la sediul autoritatii contractante,
va avea controlul medical periodic efectuat la zi ii va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.
Numar acest personal, avizat medical va putea distribui felurile de mancare, iar pachetele cu hrand
vor fi predate persoanei imputernicite din centru, pachete insolite de avizul de expeditie. Controlul
medical periodic al personalului care participa in mod direct la primirea, maniputarea, prerucrarea
alimentelor precum si celal personalului cafe participd la distribuirea hranei preparate se va efectua
de cdtre ofertant in conformitate cu Normele de pfoteclie a Muncji pentru Unitdtile de Alimentalie
Publicd 9i conform indicaliilor medicului de medicina muncji, putand fi verificat de cStre autoritate
contfactanta ori de cate ori aceasta considerd ca este necesar.

cERtNTE SpECtFtCE pRtVtNB ALTMENTELE:
Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afigate si transportate, vor fi

protejate impotriva oricArof contamind probabile ce va face alimentele improprii consumului uman,

t
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periclrtdrii senitdlii sau contamindrii in asa mod incat nu se uo, prt"u 
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particular' alimentere trebuie amprasate gi/sau protejate astfer incet sd se minimarizeze riscul
contamindfii. Produsele intermediare gi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
mrcroorganrsmeror patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi cafe sd nu
prezinte risc pentru sdndtate. potrivit cu siguranla alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitililor de
preparafe, transport, depozitare, prezentare gi servire. se recomandd ca hrana copiiror sd fie servita
la aproximativ 30 min. de la preparare. ln caz contrar, ea trebuie menlinuta la o temperaturd mai
mare de 60 grade Celsius pentru hrana caldd s,i la max. 4 grade Celsius pentru hrana fece. Este
Intezrsd pdstrarea alimentelor de la o zi la alta.

CONSIDERATII PRIVIND REALTZAREA PROPUNERII FINANCIARE
Tariful (prelul) unitaf pentru prestarea de servicii la destinalia finald va fi exprimat in LEl, fdrd

TVA, (cu TVA dupd caz), numai cu douj zecjmale (dou6 cifre dup6 virgul6) ln cazul propunerilor
financiare care contin preluri (tarife) cu mai multe cifre dup6 virgu16 se vor lua in considerare, pentfu
departajafe, numai primele douS cifre. La data incheierii contractutui de servicii. ofertantul va
pfezenta obligatofiu calculalia de prel pentru serviciile ce se vo. presta. propunerea financiara
(oferta) va fi elaboratd, in mod obligatoriu, cu fespectarea datelor gi condiliilor din prezentul Caiet de
sarctnt.

MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI
Ofertantul va completa Formulafele '1 si 2
1) Modul de pfezentare a Propune i Tehnice
Ofeftantul are obligatia de a elabora si de a prezenta propunefea tehnica astfel iocat sa

respecte intocmai cerintele si specificatiile tehnice prevazute in Caietul de sarcini, sub sanctjunea
respingerii ofertei ca neconfofma. Propunerea tehnica va fi intocmitd in confofmitate cu ce ntele
minime formulate in prezenta, si va fi semnata si stampilata de ofeftant.

2) Modul de prezentare a Propuoefii Financiare
Formularulde oferta, completat in conformitate cu Fofmulaful nr.12 siAnexa Formularului nr. 12
Ofertantulva semna si stampila Formularul 2 siAnexa aferenta acestuia. pfopunerea financiara

va cuprinde valoarea exprimata pentru serviciile de catering, in Lei, fara T.V.A., atat in cifre cat si in
litere (conform art. 41 din H.c. nr. 395/2016, ,,lndiferent de criteriul aplicat pentru atribuirea
contractului, compara.ea prelurilor prevdzute in propunerile financiare ale ofertantilor se realizeazi
la valoarea fard T.V.A.").

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privife la pret. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului,
pe toata perioada de valabilitate si tfebuie sa fie semnata de catre reprezentantul legal al
ofertantului sau de catre persoana legal imputernicita de catre acesta.

Se accepta oferte depuse pe un singurLOT SAUMAT MULTE LOTUR|.
NU SE ACCEPTA OFERTE ALIERNATIVE
Alte informatii
a. Eventualele cereri de clarificari se vof transmite pe adresa zsuzsa saiamon@isihr.eduhr.ro

sau panaite aurora@isihr.eduhf .ro
b. Daca pe primul loc in clasamentul preturjlor sunt ofertanti cu preturi egale, pentru departajare
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se vor solrcira prin clarificafi. noi ofene financiare care pot fi egare sau diminuale tlia-ilcele initiale
Ofertantii respectivi vor transmite documentele care contin noile propune financiare.

Sectiunea D

CRITERIUL DE ATRIBUIRE:
criteriuf utifizat este criteriur "pretur cet mai scazut", dupa cum este prevdzut ra art. 187 arin.

(3) lit a) din Legea 98/20'16. oferta admisibira cu prelur cer mai scezd ofertat va fi decraratd
ca9tigdtoare.

Oferta are caracter ferm gi obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada
contractuala.

Sectiunea E
n Termenul de valabilitate a ofertei: 90 de zile

Responsabil proiect P1
Demeter Levente

Expert achizitii
Salamon Zsuzsanna
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